Заголовок:
ГОСТЕВОЙ ДОМ - РЕСТОРАН – САУНА

Краткое описание:

Двухэтажное здание с мансардным помещением и подвалом общая площадь 852,2 кв.м., расположенное на земельном участке площадью 6,4 сот. (собственность);

Год постройки 2002/2006 (строительство велось в два этапа);

Коммуникации все центральные, электрическая мощность 35 кВт;

Гостевой дом располагается на первом этаже здания, куда входят

Четыре номера с эксклюзивной мебелью и шелковой постелью, общей площадью - 93,3 кв.м.

Полное описание:

Двухэтажное здание с мансардным помещением и подвалом общая площадь 852,2 кв.м., расположенное на земельном участке площадью 6,4 сот. (собственность);

Год постройки 2002/2006 (строительство велось в два этапа);

Коммуникации все центральные, электрическая мощность 35 кВт;

Гостевой дом располагается на первом этаже здания, куда входят

Четыре номера с эксклюзивной мебелью и шелковой постелью, общей площадью - 93,3 кв.м.

Каждый номер оборудован душевой кабиной с гидромассажем, телевизором со спутниковым телевидением, DVD проигрывателем.

Две сауны общей площадью 194,8 кв.м., из них: малая (отделка в японском стиле) - 51,2 кв.м., большая в два уровня (отделка в азиатском стиле) - 143,6 кв.м.

В каждой сауне обустроены бассейны, парилки, душевые, туалетные комнаты, а также комнаты отдыха. В большой сауне имеется джакузи.

На первом этаже также расположены подсобные помещения и места общего пользования, а также вход на второй этаж и пожарная лестница.

Ресторан гостевого дома расположен на втором этаже здания, и составляет общую площадь

344,6 кв.м., который разделен на два зала, пл. 119,4 кв.м. и 103,6 кв.м., туалет для посетителей пл. 14,6 кв.м., кухня с подсобными помещениями составляет - 107,0 кв.м.

На третьем мансардном этаже здания располагается офисное помещение общей площадью

48,8 кв.м.

Отделка каждого помещения делалась с применением авторского дизайна. Мебель изготавливалась по индивидуальному дизайну.

Количество работающего персонала - 31 человек.

На все виды деятельности имеются лицензии и разрешения со сроками действия до 3 лет.

Покупка данного объекта будет происходить путем купли-продажи здания и земельного участка, и смены учредителей в ООО, на которое оформлена вся документация.

2.Оборудование:
2.1.Ресторан
	№ п.п.
	НАИМЕНОВАНИЕ
	Ед.
	Кол-во

	
	
	изм.
	

	1.
	Комплект мебели для предприятия общественного питания, в т.ч.:
	шт.
	1

	1.1
	Лавка 1600х1000 
	шт.
	10

	1.2
	Лавка 1200х1000 
	шт.
	2

	1.3
	Кресложесткое
	шт.
	32

	1.4
	Стол прямой 1600х900х750
	шт.
	5

	1.5
	Стол прямой1200х900х750
	шт.
	1

	1.6
	Стол прямой 900х900х750
	шт.
	5

	1.7
	Стол круглый 70
	шт.
	2

	1.8
	Стол круглый 1100
	шт.
	14

	1.9
	Подставка 
	шт.
	1

	1.10
	Стул мягкий
	шт.
	60

	1.11
	Кресло мягкое
	шт.
	8

	1.12
	Барная стойка
	шт.
	1

	1.13
	Стеновые панели
	М2
	26,7

	1.14
	Навес
	шт.
	4

	1.15
	Тумба под мойку
	шт.
	1


2.2.Кухня
	Код
	Наименование
	Описание
	Кол-во
	

	
	Комплект технологического оборудования для предприятия общественного питания, в т.ч.:
	
	

	
	EMBA6T- пароконвектомат
	Пароконвектомат, вместимость 6х1/1GN, электромеханическая панель с автоклиматом, датчик влажности, подсветка, двойная стеклянная дверь, настольный, с бойлером 13,8 кВт.автореверс
	1
	

	
	VDA 12 - водоумягчитель
	Водоумягчитель, объем 12 л, производительность 12л/ч
	
	

	40655
	SP 101 - стенд для пароконвектомата .900х700х700
	Стенд для пароконвектомата линии "Cube" , с направляющими для гастроемкостей, сплошная столешница
	1
	

	
	60/60 FTRE - гриль-сковорода электрическая
	Гриль-сковорода электрическая настольная с комбинированной поверхностью: 1/2 гладкая и 1/2 рифленая, с 2 зонами нагрева
	
	

	34461
	ЭП-4ЖШ - плита электрическая (новый дизайн)
	Плита электрическая, верхняя и лицевая часть - нерж.сталь, боковины - крашеный металл, 4 конфорки х3 кВт, духовой шкаф 4,8 кВт, 2 противня 445х560мм
	1
	

	
	Стол разделочныйСРП 1200/600
	Столешница выполнена из нерж. Стали
	1
	

	
	Стол разделочныйСРП 600/600
	Столешница выполнена из нерж. Стали
	1
	

	
	ПК 600/300-полка
	Полка открытая
	1
	

	
	ПКП600/300-полка
	Полка открытая из нерж.стали, перф.
	
	

	
	Ванна моечная ВМ 1/630
	Ванна моечная выполнена из нерж. Стали
	1
	

	
	ПК 1200/300-полка
	Полка открытая
	1
	

	
	Ванна моечная ВМ1/530
	Ванна моечная выполнена из нерж. Стали
	1
	

	
	ПКП 600/300-полка
	Полеа открытая из нерж.стали
	1
	

	
	CК 600/400-стелаж
	Стелаж, 4 полки
	1
	

	
	Стол разделочныйСРП 1000/600
	Столешница выполнена из нерж. Стали
	1
	

	
	ПК 1000/300-полка
	Полка открытая из нерж.стали
	1
	

	
	ПК 1200/300-полка
	Полка открытая из нерж.стали
	1
	

	
	ROBOT COUPE (1)/RC1/CL30
	Комплект режущих пластин, ломтики 2 и 4 мм; терка 2 мм; соломка (жюльен) 2х2 мм; кубики 10х10х10 мм
	1
	

	650
	ROBOT COUPE (4)/CL30
	Овощерезательная машина, настольная, ручная загрузка, производительность до 60 кг/ч 0.50, 220/50/1
	1
	

	
	ШС-0,2-стол холодильный
	Стол холодильный, 2 двери, +2+10С
	1
	

	
	Бирюса 310-холодильный шкаф
	Среднетемпературный холодильный шкаф
	1
	

	
	Стол разделочныйСРП 1200/600
	Столешница выполнена из нерж. Стали
	
	

	
	ССО 600/600-стол для отходов
	Стол для отходов
	1
	

	
	ПК 600/300-полка
	Полка открытая из нерж.стали
	1
	

	
	СК 600/400-стелаж
	Стелаж, 4 полки
	1
	

	
	Ванна моечная ВМ1/530
	Ванна моечная выполнена из нерж. Стали
	1
	

	
	ПКП600/300-полка
	Полка открытая из нерж.стали, перф.
	1
	

	
	ПКП 1000/300-полка
	Полка открытая из нерж.стали, перф.
	2
	

	
	Ванна моечная ВМ2/530
	Ванна моечная выполнена из нерж. Стали
	2
	

	
	Ванна моечная ВМ1/530
	Ванна моечная выполнена из нерж. Стали
	2
	

	
	ПКП600/300-полка
	Полка открытая из нерж.стали, перф.
	2
	

	
	Стол разделочныйСРП 1200/600
	Столешница выполнена из нерж. Стали
	2
	

	
	ПК 1200/300-полка
	Полка открытая из нерж.стали
	1
	

	
	СК 1200/400-стелаж
	Стелаж, 4 полки
	1
	

	29962
	TC8 - электромясорубка
	Мясорубка электрическая производительностью 40 кг/ч,решетка на выходе, односторонний нож, горловина из чугуна
	1
	

	37861
	RS511MB - печь микроволновая
	Печь микроволновая с электромеханическим управлением, 4 уровнями мощности, объемом камеры - 34 л
	1
	

	
	Бирюса 310-холодильный шкаф
	Среднетемпературный холодильный шкаф
	1
	

	
	Стол разделочныйСРП 1200/600
	Столешница выполнена из нерж. Стали
	2
	

	
	ПК 1200/300-полка
	Полка открытая из нерж.стали
	2
	

	38352
	SW-5 - весы электронные
	Весы электронные, порционные, настольные, до 5 кг, платформа 239х190мм, пределы (кг) 0,02-5кг,
	2
	

	231
	1G950 - миксер для коктейлей
	Миксер для молочных коктейлей трехрожковый
	1
	

	1269
	MCF - кофемолка (антрацит)
	Кофемолка полупрофессиональная, регулировка степени помола, вместимость 0,5кг, производительность 5кг/ч
	1
	

	548
	VDA 12 - водоумягчитель
	Водоумягчитель, объем 12 л, производительность 12л/ч
	1
	

	
	WNNJ-G
	Соковыжималка для цитрусовых механическая
	1
	

	
	WF A 4000
	Cоковыжималка электрическая для твёрдых фруктов и овощей с бункером для отходов корпус частично.нерж.сталь
	1
	

	27842
	5KSB52EWH - блендер (белый)
	Блендер полупрофессиональный белого цвета со стеклянным стаканом объемом 1,25 л
	1
	

	
	ZB-15AP
	Льдогенератор заливного типа с бункером на 4 кг. Производительность 21 кг/смена
	
	

	26657
	AK/8-2 - аппарат для кофе по-восточному
	Аппарат для приготовления кофе по-восточному
	1
	

	
	ШН 07
	Шкаф низкотемпературный -15-20объём 700 л.дверь распашная замок.
	2
	


2.3.Сауны, номера
Большая Сауна
1. Набор плетённый : (стол,2кресла,диван.)-1комплект
2. Джакузи 4-х местная-1шт.
3. Массажный стол-2шт
4. Печь д/сауны +автоматика-1шт.
5. Кровать-1шт.
6. Стол большой овальный-1шт.
7. Лавки-2шт.
8. Кондиционер-2шт.
9. Стулья-шт.
10.Стол бильярдный-1шт.
11.Набор мебели(Диван+2кресла)-1шт.
12.Лавка-1шт.
13.Папка-1шт.
14.Телевизор Samsung-1шт.
15.DVD+караоки-1шт.
Малая Сауна
1.Набор мебели (стол+2 лавки)-1шт
2.Картина (масло) -1шт.
3.Печь д/сауны +автоматика-1шт.
4.Лавки-2шт.
5.Кровать-1шт.
6.Телевизор ЖК-1шт.
Номера
1.Кровати-4шт.
2.Мебель в прихожую-4шт.
3.Душ. кабины -4шт.
4.Шкаф маленький-2шт.
5.Камод-6шт.
6.Зеркало-2шт.
7.Тумбочки прикроватные-8шт.
8.Холодильник-2шт.(мини бар)
9.Дом.кинотеатр-2шт.
10.Телевизор ЖК.
11.Комплект спутн.-4шт.
12.Сплит-4шт.
Другое оборудование
1.Набор мягкой мебели(2дивана+1кресло)-1шт.
2.Сейф-1шт.
3.Комплекс оборудования д/бассейна-2шт.
4.DVD+ресивер-2шт.
5.Холодильник 2-х камерный-1шт.
6.Пылесос Панда-1шт.
7.Диван(кожан.)-1шт.
8.Мини АТС-1шт.
9.Пожарная сигнализация(комплект)-1шт.
10.Сплит-1шт.
11.Стол журнальный-1шт.
12.Стол пристенный-1шт.
2.4.Вентеляция
	Наименование
	Ед.изм
	Кол-во

	Сплит-система канального типа MCC40СR
	шт.
	2

	в т.ч.
	
	

	Сплит-система канального типа MCC40СR
	шт.
	2

	Вентилятор канальный KT 60-30
	шт.
	2

	Решетка наружная
	шт.
	2

	Калорифер водяной VBR 60-35
	шт.
	1

	Шумоглушитель LDR 60-30
	шт.
	4

	Гибкая вставка DS 60-30
	шт.
	4

	Вентилятор канальный K200M
	шт.
	1

	Вентилятор канальный K200L
	шт.
	1

	Вентилятор канальный K100XL
	шт.
	3

	Регулятор скорости вентилятора REE 1
	шт.
	4

	Вентилятор настенный SVC6
	шт.
	4

	Решетка наружная
	шт.
	1

	Канальный вентилятор КТ 70-40-4
	шт.
	1

	Регулятор скорости RTRD 7
	шт.
	1

	Гибкая вставка DS 70-40
	шт.
	1

	Кассета фильтра FFK 70-40
	шт.
	1

	Фильтр вставка BFK 70-40 EU 5
	шт.
	1

	Глушитель шумаLDR 70-40
	шт.
	1

	Отсечной клапан с эл. Приводом SRK 70-40
	шт.
	1

	Водяная нагревательная батарея VBR 70-40-3
	шт.
	1

	Приточная решетка RAG 500-250
	шт.
	6

	Вентилятор центробежный ВЦ 4-70 №5
	шт.
	1

	Виброопоры ДО39
	шт.
	5

	Глушитель шума трубчатыйLDR 60-35
	шт.
	1

	Гибкая вставка В5
	шт.
	1

	Гибкая вставка Н5
	шт.
	1

	ВытяжнаярешеткаRAG 150-150
	шт.
	2

	Зонт вытяжной 900х800х500
	шт.
	1

	Зонт вытяжной 1000х900х500
	шт.
	1

	Вентилятор центробежный ВЦ 4-70 №3
	шт.
	1

	Виброопоры ДО39
	шт.
	5

	Глушитель шума трубчатыйLDС 315-900
	шт.
	1

	Гибкая вставка В3
	шт.
	1

	Гибкая вставка Н3
	шт.
	1

	ВытяжнаярешеткаRAG 150-150
	шт.
	3

	Вытяжнаярешетка RAG 300-150
	шт.
	4

	Зонт ЗП 250х300
	шт.
	1

	Воздуховод из стали 0,55 мм
	м.
	14,5

	Воздуховод из стали 0,7 мм
	м.
	51

	Воздуховод из стали 1 мм
	м.
	15,5

	Смесительный узел SUM 80
	шт.
	1

	Контроллер AQUA 230 T
	шт.
	1

	Термостат защиты от замерзания DTMF
	шт.
	1

	Канальный датчик температуры TG-K330
	шт.
	1


Цена за готовый бизнес договорная

Контактная информация

	Репин Павел Владимирович
	repin@willan.ru
	(961) 500-24-57


